
 

 

Carte 
 

 

      Découvrez dans notre restaurant, la tradition 

culinaire française avec une approche moderne mélangeant 

différents terroirs. Nous sommes fiers d’élaborer notre carte et nos 

suggestions journalières avec des produits frais, soigneusement 

sélectionnés auprès des producteurs locaux. Notre but, rendre 

hommage à la qualité de leur production afin de créer une 

expérience où le client redécouvre la richesse des terroirs 

Français dans une atmosphère chaleureuse. 

Notre carte évolue tous les mois et demis/deux mois afin 

de respecter la saisonnalité.  

Nous proposons un menu enfant jusqu’à 12 ans, incluant 

un plat de la carte au choix en portion adaptée pour 12€ 

comprenant un verre de sirop et une boule de glace en dessert. 

 

En vous souhaitant un bon repas,  

 

L’équipe de la pointe  



 

 

ENTRÉES 

 

Foie gras poêlé, pommes caramélisées et sauce sucrée-

salée 

16€ 

 

Asperges blanches, agrumes, amandes et œuf 

13€ 

 

Pain perdu à l’asperge, chantilly à l’oignon caramélisé, 

copeaux d’asperges vertes, brebis et piquillos et oignons 

frits 

14€ 

 

Carpaccio de betteraves, mousse de chèvre et gravelax 

de truites des Pyrénées 

13€ 

 

Salade pommes de terre, artichauts poivrades et anchois 

marinés au vinaigre 

11€ 

  



 

 

PLATS 

  

Crevettes, bisque à l’estragon, risotto de riz noir aux 

herbes et coulis piquillos 

28€ 

 

T-Bone de veau, sauce aux morilles pommes de terre 

grenailles et échalions confits 

28€ 

 

Carré d’agneau du Périgord en croûte d’herbes, jus corsé, 

semoule de chou-fleur et pommes gaufrettes 

30€ 

 

Poisson sauvage en fonction des retours de la criée 

Prix sur demande 

 

Pâtes sauce betterave, pesto à la cacahuète, citron vert, 

copeaux de brebis 

20€



 

 

DESSERTS 

 

 

Tartelette feuilletée au citron et meringue  

9€ 

 

Comme une « Charlotte aux fraises »  

9€ 

 

Mille-feuilles poire chocolat 

10€ 

 

Paris-Soustons en un éclair ! 

10€ 

 

Assiette de fromages en collaboration avec Frometon 

11€ 

 

 
 
 

Prix nets services inclus. 
La carte est entièrement faite maison. 

Prendre un plat en direct peut entrainer une attente de 20 à 30 minutes. 
Merci de signaler toutes allergies et/ou intolérances. 


